
 
 

Liebe Gäste! 
 

Für die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus 
Österreich wurden wir mit dem AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet. 

 
Rind und Schwein: Fleisch aus Österreich 

 
Huhn: Geflügelzucht Karl Bauer, Rauchwart 

 
Milch und Milchprodukte: Schärdinger Milch mit AMA-Gütesiegel 

 
Lamm: Fam. Klein, Grodnau BGLD 

 
Eier: aus österreichischer Bodenhaltung  

 
Erdäpfel: aus heimischer Landwirtschaft 

  
Wild: Jagdgesellschaft Steinfurt 

 
 
 

SUPPEN 
 
 

KRÄFTIGE OCHSENSCHWANZSUPPE vom Moorochsen 

mit Madeira eigenen Ravioli und Gemüse € 4,-- 
 
KLARE RINDSUPPE 

mit Kräuterfrittaten   € 2,40     oder Leberknödeln € 2,60
  
 
 
GEBUNDENE  FISCHSUPPE 
in der großen Suppenschale mit Fischeinlage, 

Safran und Knoblauchbrot € 5,-- 
 

 
 

 



 
 

KALTE  VORSPEISEN 
 
 
 

VORSPEISENTELLER 
Gratinierter Ziegenkäse auf hausgemachtem Baguette   
mit marinierten Blattsalaten und Spiegelei 

vom Zwerghuhn € 6,-- 
 

KLEINER  GEMISCHTER  SALAT € 2,70 
 

 
HAUPTGERICHTE 

 
 
WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN 

mit Pommes frites € 6,50 
 

CORDON BLEU  

mit Butterreis € 8,50 
 

GRILLTELLER VON RIND, SCHWEIN UND PUTE 
mit Kräuterbutter frischem Gemüse  

und Pommes frites € 10,50 
 

RUMPSTEAK rosa gebraten 
in Pfefferrahmsauce dazu knusprige Kroketten 

und frisches Gemüse € 14,50 
 

 
FISCHGERICHTE 

 
 

Kabeljaufilet in der Kartoffelkruste 
knusprig gebraten auf Weißweinsoße  

dazu junges Gemüse € 13,50 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
HAUSGEMACHTE KRAUTFLECKERL 
mit knusprigen Speckscheiben 

und grünem Salat € 7,-- 
 
 
HAUSGEMACHTE ERDÄPFELTASCHERL gefüllt mit 
Sauerkraut und Selchfleisch, überzogen mit brauner 

Butter und Grammeln dazu grüner Salat € 8,-- 
 

 

SAFTIGES JUNGES PAPRIKAHENDL  
in Paprika-Sauerrahmsauce  

mit Topfenspätzle € 9,50 
  

 
RINDERSAFTGULASCH vom Moorochsen 

mit Butterspätzle € 7,50 
 
 

 
 
 
 

HAUSGEMACHTE HIPPENSTANITZEL 
gefüllt mit Erdbeermousse  

auf Schokoladeparfait mit Rahbarberragout  € 5,-- 
 

2 Stück PALATSCHINKEN 

mit Marillen oder Preiselbeermarmelade € 3,-- 

 
 


