
M e e rM e e rM e e rM e e r     v o m     
 

F i s c hF i s c hF i s c hF i s c h     
    

    

VorspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen    
 

Tomatisierte Fischsuppe mit Flußkrebstascherln 5,-- 
 

Gebundene Fischsuppe mit Safran und Fischeinlage 5,-- 
 

In Knoblauchbutter gebratene Riesengarnelen  
auf marinierten Blattsalaten  9,50 

 
Gebratene Jakobsmuscheln mit hausgemachten 

schwarzen Nudeln und getrockneten Tomaten                Vs. 11,--             Hs. 23,-- 

    
HauptspeisenHauptspeisenHauptspeisenHauptspeisen    

    

Forelle „Müllerinnen Art“ mit brauner  
Butter und Petersilienkartoffeln 300g 11,50 

 
Saibling natur gebraten mit Bratkartoffeln und Röstgemüse 400g 14,50 

 
Wolfsbarsch im ganzen gebraten auf  

Fenchel-Zucchini-Tomatengemüse 300g 16,-- 
 

Gebratenes Lachsfilet auf rahmigem Kürbisgemüse 
mit knusprigen Kartoffelstangen 14,-- 

 
Goldbrasse mit Kräuter gefüllt auf sautierten Tomaten 

mit Rosmarinkartoffeln 300g 16,-- 
 

Piccata vom Seeteufel auf frischen sautierten Blattspinat dazu 
Safranschaum und Wildreis 19,-- 

 
Fischplatte für 2 Personen mit 

Goldbrassenfilet, Wolfsbarsch, Lachsfilets, gefüllter Tintenfisch, Miesmuscheln 
Butterfisch, Flußkrebse und Blacktigergarnelen dazu servieren wir  

verschiedene Beilagen und Röstgemüse 39-- 
 

 


